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   Propozycja I

Przystawka

Rolada z sandacza z musem z łososia i sosem tatarskim

Zupa

Barszcz czerwony z uszkami

Danie Główne

Eskalopki wieprzowe z sosem grzybowym podane z karmelizowanymi 

buraczkami i pieczonymi w ziołach ziemniakami

Deser

Korzenny piernik z powidłami

Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna z cytryną, kompot z suszu

Cena: 169 zł / osoba

Propozycja II

Przystawka

Podwędzana pierś z kaczki ze świeżą sałatką 

z cytrusami i dressingiem malinowym

Zupa

Krem z grzybów leśnych z wiejską śmietaną

Danie Główne

Smażony filet z sandacza w sosie z białego wina i limonki 

podany z pieczonymi 

warzywami i ziemniaczano – pietruszkowym purée

Deser

Cynamonowy jabłecznik z karmelizowaną 

w winie śliwką

Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna z cytryną, kompot z suszu

Cena: 169 zł / osoba

N OW O C Z E S N A
KO L A C JA  W I G I L I J N A  
W  F O R M I E  S E R W O W A N E J  

 



Propozycja III

Przystawka

Carpaccio z marynowanego łososia w cytrusach z sosem limonkowym 

Zupa

Zupa z ryb bałtyckich z pomidorami

Danie Główne

Udko z kaczki confit z sosem wiśniowym podane z zasmażaną czerwoną 

kapustą i kluskami śląskimi

Deser

Sernik cynamonowy z karmelem

Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna z cytryną, kompot z suszu

Cena: 179 zł / osoba

Propozycja IV

Przystawka

Podsuszany rostbef wołowy z musem jabłkowym

Zupa

Barszcz czerwony podany z pasztecikiem 

z kapustą i grzybami

Danie Główne

Łosoś wellington ze szpinakiem i grzybami, ziemniaczane purée 

z porem i zielonym groszkiem

Deser

Tradycyjny makowiec 

Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna z cytryną, kompot z suszu

Cena: 179 zł / osoba

*

N OW O C Z E S N A
KO L A C JA  W I G I L I J N A  
W  F O R M I E  S E R W O W A N E J  

 



Propozycja I

Bufet zimny

Śledź w dwóch smakach

Pstrąg wędzony z sosem koperkowym

Rillete z pstrąga na ziołowej grzance

Pieczona rolada z boczku

Roladka z kurczaka z suszonymi pomidorami i szpinakiem

Domowy pasztet z sosem żurawinowym

Sałatka z wołowiną i sosem chrzanowo – jabłkowym

Marynaty

Pieczywo własnego wypieku

Masło

Bufet gorący

Barszcz czerwony z uszkami

Filet z  pstrąga tęczowego z sosem piernikowym

Pieczony schab z sosem śliwkowym

Pierogi z kapustą i grzybami

Zasmażana kapusta

Zapiekane ziemniaki

Bufet deserowy

Piernik korzenny

Kutia wigilijna

Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna z cytryną, kompot z suszu

Cena: 199 PLN / osoba

N OW O C Z E S N A  
KO L A C JA  W I G I L I J N A  
W  F O R M I E  B U F E T U  ( O D  2 0  O S Ó B  D O  3 H )



Propozycja II

Bufet zimny

Tatar ze śledzia z zielonym jabłkiem

Pstrąg w galarecie

Ryby bałtyckie w sosie greckim

Pieczona karkówka z sosem tatarskim

Pieczony schab ze śliwką

Galantyna drobiowa

Tradycyjna sałatka jarzynowa

Marynaty

Pieczywo własnego wypieku

Masło

Bufet gorący

Zupa grzybowa z domowymi kluskami

Filet z dorsza z sosem ziołowym

Bitki wołowe w sosie grzybowym

Pierogi z kapustą i grzybami

Pieczone warzywa 

Ziemniaki au gratin

Bufet deserowy

Jabłecznik

Makowiec

Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna z cytryną, kompot z suszu

Cena: 199 PLN / osoba

N OW O C Z E S N A
KO L A C JA  W I G I L I J N A
W  F O R M I E  B U F E T U  ( O D  2 0  O S Ó B  D O  3 H )  



MIĘSA DO WYBORU

Mięsa pieczone (indyk, schab ze śliwką, karkówka) z sosami

Rolada z kaczki z bakaliami

Pasztet staropolski z sosem cumberland

Tatar z polędwicy wołowej

RYBY DO WYBORU

Pstrąg wędzony  z sosem koperkowym

Ryby bałtyckie w sosie greckim

Śledź w śmietanie z jabłkiem i cebulką

Pstrąg z galarecie

Wszystkie ceny zawarte w ofercie zawierają podatek VAT.

SAŁATKI DO WYBORU

Sałatka ziemniaczana z boczkiem i szczypiorkiem

Sałatka z marynowanym łososiem, avocado i cytrusami

Świeże sałaty z wędzonym w hotelowej wędzarni pstrągiem

Sałatka z makaronem Orzo z grillowanymi warzywami i fetą

 

4 WYBRANE POZYCJE - Cena: 89 zł / osoba

6 WYBRANYCH POZYCJI – Cena: 119 zł / osoba

Pieczywo własnego wypieku oraz masło dostępne w cenie.

N OW O C Z E S N A
KO L A C JA  W I G I L I J N A
P R Z Y S T A W K I  Z I M N E  

 



NAPOJE ROZGRZEWAJĄCE

Herbata korzenna 20 PLN / 200 ml

Herbata czarna / miód / imbir / pomarańcz / cynamon

Grzane piwo 22 PLN / 200 ml

Jasne piwo / miód / cynamon / goździki

Grzaniec królewski  24 PLN / 200 ml

Czerwone wino / pomarańcza / goździki / cynamon

Poncz Sangria  30 PLN / 300 ml

Hiszpańskie wino / owoce / syrop piernikowy

PROPOZYCJA OPEN BARU DO 4H

    PROPOZYCJA I

Wódka Wyborowa oraz Piwo butelkowe

Soki owocowe ( jabłko, pomarańcz)

Pepsi, 7 up

109 PLN/osoba

PROPOZYCJA OPEN BARU DO 4H

PROPOZYCJA II

Wódka Wyborowa oraz Wino Domowe

Soki owocowe ( jabłko, pomarańcz)

Pepsi, 7 up

149 PLN/osoba

PROPOZYCJA III

Wódka Wyborowa, Piwo butelkowe oraz Wino domowe

Soki owocowe ( jabłko, pomarańcz)

Pepsi, 7 up

165 PLN/ osoba

PROPOZYCJA IV

Wódka Wyborowa, Piwo butelkowe, Wino domowe oraz Whisky Jameson

Soki owocowe ( jabłko, pomarańcz)

Pepsi, 7 up

   199 PLN/osoba

N OW O C Z E S N A
KO L A C JA  W I G I L I J N A  
N A P O J E

 



KONTAKT

Katarzyna Kiedrowska 

T. +48 884 992 910

E: biznes@rozanygaj.pl 

HOTEL RÓŻANY GAJ

ul. Józefa Korzeniowskiego 19 D

81-376 Gdynia

T. +48 58 719 55 55

E: info@rozanygaj.pl

rozanygaj.pl
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