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PROPOZYCJA MENU -  24.12.2025

Bufet Zimny
Halibut wędzony z sosem tatarskim 
Pstrąg tęczowy glazurowany galaretką
Dorsz z julienne w pomidorach z imbirem
Łosoś marynowany w cytrusach z koniakiem 
Śledzik kaszubski 
Śledź z orzechem włoskim ze śliwką  
Sałatka warzywna „Vinaigrette”
Sałata z grillowanym łososiem
Marynaty, pieczywo tradycyjne, masło

Zupa
Czerwony barszcz z krokietem grzybowym
Zupa grzybowa z łazankami

Bufet Ciepły
Sandacz pieczony na marchewce i pasternaku
Łosoś w glazurze śliwkowej z tymiankiem  
Dorsz pieczony z pomidorem i szalotką 
Pierogi z kapustą i grzybami
Kapusta z grzybami i żurawiną 
Gołąbek z kaszą i grzybami w sosie
Gniecione pieczone ziemniaki w ziołach   

 

                          

 Bufet deserowy
                          Piernik 
                          Makowiec
     Kutia z makiem i bakaliami

     Napoje
 Kompot z suszonych owoców 
 Poncz świąteczny 
 lub 
                          Grzany Cydr  
   

 

    

                                   

                               



PROPOZYCJA MENU -  25.12.2025

Bufet zimny
Pasztet a’la Pâté z wątróbką drobiową z sosem cumberland 
Schab pieczony glazurowany whiskey i syropem klonowym z 
morelą
Galantyna wołowa
Indyk pieczony w marynacie miodowo-musztardowej
Sałatka ze śledziem i burakiem pieczonym
Sałatka z pieczonych warzyw z tofu w czerwonym pesto

Zupa
Consommé z kaczki z grzybami  marchewką i domowymi 
kluskami
z pietruszką
Krem z brokułu i szpinaku z grzankami czosnkowymi

 

Bufet ciepły
Łosoś z brokułem pod beszamelem
Udko z kaczki confitowane z pomarańczą i jabłkiem 
Eskalopki z polędwiczki wieprzowej w sosie grzybowym    
Makaron w sosie śmietanowym z grzybami aromatyzowany 
truflą
Ziemniaki confitowane w ziołach
Zestaw surówek zimowych 

                                          

             Bufet deserowy
                                     Cynamonowy jabłecznik
                                     Sernik z karmelem
                                     Łazanki z makiem, miodem i bakaliami 

                                     Bufet dla dzieci
                                     Rosół z makaronem
                                     Makaron penne Rigate 
                                     Mięso z indyka w sosie pomidorowym 
                                     z parmezanem
                                     Mini ptysie z kremem 

       

                                     Napoje
                                     Kawa
                                     Herbata
                                     Woda mineralna z cytryną



PROPOZYCJA MENU -  26.1 .2025

Bufet sałatkowy
Świeże sałaty, pomidor, ogórek, papryka, oliwki, marynowane 
pieczarki, ogórki konserwowe, papryczki konserwowe, kurczak, 
grzanki, ser feta, tuńczyk, pestki dyni, pestki słonecznika
Oliwy smakowe, sos vinaigrette, sos cezar 
Deska pieczonych mięs i serów
Pasztet z kaczą wątróbką 
pieczywo własnego wypieku, masło

Zupa
Zupa rybna kaszubska z oliwa pietruszkową 
Krem z białych warzyw aromatyzowany truflą

Bufet Ciepły
Pstrąg tęczowy z sosem rakowym w śmietanie 
Pierś kurczaka z cebulą, pieczarką i musztardą 
Zrazik schabowy w sosie demi-glace
Bigos staropolski z boczniakiem królewskim 
Pieczone warzywa
Buraczki zasmażane
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Pilaw z ryżem i warzywami 

                          

                          Bufet deserowy
                          Mini tiramisu 
 Ciasta własnego wypieku

 Bufet dla dzieci
 Krupnik z piersią kurczaka
 Pinsa z sosem pomidorowym salami i 

mozzarellą 
 Naleśniki z Nutellą 
 

                           Napoje
                           Kawa
                           Herbata
                           Woda mineralna z cytryną
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